


Champagne Châteaux de Bligny         € 17,00

Franciacorta Bellavista            € 15,00

BOLLICINE  / SPARKILNG

 

Prosecco Brut Salvador         € 10,00

Lambrusco Otello Ceci        € 10,00

Champagne Veuve Clicquot       € 20,00

Pinot nero Colterenzio         € 10,00

Soave Allegrini          € 10,00

Sauvignon Fantinel         € 10,00

Bolgheri Rosso Cavallari          € 10,00

Gavi La Scolca          € 10,00

Sangiovese di Romagna Borgo Rutilio       € 10,00

Rodrigo Collection Vino rosso     €       8,00     €       24,00

Chablis Domaine Laroche         € 14,00

Chianti Frescobaldi         € 10,00

Rodrigo Collection Vino bianco     €       8,00     €       24,00

Pinot Grigio Vigna del Lauro       € 10,00

Bordeaux Supérieur Château de Ricaud       € 12,00

Chardonnay Vigna del Lauro        € 10,00

VINI BIANCHI / WHITE WINES

VINI ROSSI / RED WINES

Valpolicella Classico “Armani”        € 10,00

(Trebbiano, Vermentino e altre varietà a bacca bianca)

(Sangiovese, Merlot e altre varietà a bacca rossa)



CHAMPAGNE

(Pinot Nero, Chardonnay)

Champagne “Grand Cuvée 167 Edition” Krug       € 550,00

(100% Chardonnay)

Champagne Brut “R de Ruinart” S.A. Ruinart     € 140,00
(57% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 3% Pinot Meunier) 

(55% Pinot Nero, 45% Chardonnay) 

Champagne Blanc de Blancs Laurent Perrier                    € 160,00

(50% Pinot Nero, 20% Chardonnay, 30% Pinot Meunier) 

Champagne Blanc de Blancs Ruinart        € 170,00
(100% Chardonnay)

Champagne Moet & Chandon 0,375 Lt        €   50,00

Champagne Brut “Special Cuvée” Bollinger        €  165,00

(60% Pinot Nero, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier)

Champagne Brut Veuve Clicquot        €    95,00

(50% Chardonnay, 35% Pinot Nero, 15% Pinot Meunier) 
Champagne Brut Laurent Perrier       € 120,00

Champagne “Rosé” Laurent Perrier              € 180,00

Champagne Moet & Chandon        €    95,00

(100% Chardonnay)

Champagne Blanc de Blancs Ruinart  0,375 Lt     €   80,00

(40% Pinot Nero, 30% Pinot Meunier, 30% Chardonnay) 

Champagne “Rosé” Ruinart                      € 190,00

(100% Pinot Nero)

(40% Pinot Nero, 30% Petit Meunier, 30% Chardonnay) 

(60% Pinot Nero, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier)

Champagne Brut “Special Cuvèe” Bollinger 0,375 Lt      €    90,00

Champagne Dom Perignon  2012         € 500,00

(Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier) 

Champagne “Cristal” Louis Roederer  2013        € 600,00

(40% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier)

(55% Pinot Nero, 45% Chardonnay)

Champagne Blanc de Blancs Perrier Jouët        € 160,00

LOMBARDIA

Champagne “Premier” Louis Roederer       € 120,00

(100% Chardonnay)

 

Franciacorta “Cuvée Annamaria Clementi” Ca' del Bosco 2018      € 210,00

Franciacorta “Cuvée Prestige” Ca' del Bosco 80      €   80,00
(75% Chardonnay, 10% Pinot Bianco, 15% Pinot Nero)

Champagne Grand Brut Perrier Jouët       € 120,00
(40% Pinot Nero, 40% Pinot Meunier, 20% Chardonnay)

(55% Chardonnay, 25% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero) 

Franciacorta “Cuvée Prestige” Ca' del Bosco 0,375 Lt       €   45,00
(75% Chardonnay, 10% Pinot Bianco, 15% Pinot Nero) 



Franciacorta “Satèn” Ca' del Bosco 2018         € 110,00
(85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco) 

Franciacorta “Dosage Zero” Ca' del Bosco 2017      € 120,00
(65% Chardonnay, 13% Pinot Bianco, 22% Pinot Nero) 

(88% Chardonnay, 1% Pinot Bianco, 11% Pinot Nero)

Franciacorta Brut “Alma Grand Cuvée” Bellavista 0,375 Lt      €   45,00

Franciacorta “Satèn” Bellavista 2018        € 115,00
(100% Chardonnay) 

Franciacorta “Vittorio Moretti” Bellavista 2018       € 200,00

(88% Chardonnay, 1% Pinot Bianco, 11% Pinot Nero)

Franciacorta Brut “Alma Grand Cuvée” Bellavista        €   80,00

Franciacorta “Rosé” Bellavista         €   90,00
(65% Chardonnay, 35% Pinot Nero)

Trento “Giulio Ferrari” Ferrari 2010        € 295,00

Lambrusco di Sorbara “Vecchia Modena” Chiarli       €   26,00

(100% Lambrusco Grasparossa) 

TRENTINO

Trento “Perlé” Ferrari 2017          €   85,00

VENETO

(100% Glera)

(58% Chardonnay, 42% Pinot Nero) 

Lambrusco Emilia “Otello Nero di Lambrusco” Ceci       €   28,00

(100% Lambrusco di Sorbara)

EMILIA ROMAGNA

Trento “Perlé Rosé” Riserva Ferrari 2016        € 140,00
(60% Pinot Nero, 40% Chardonnay)

Valdobbiadene Prosecco Extra Dry “Strada di Guia” Foss Marai      €   40,00

(100% Glera)

(100% Chardonnay)

Conegliano Prosecco Brut Salvador        €     38,00
(100% Glera) 

(100% Chardonnay)

Valdobbiadene Prosecco Brut “Strada di Guia” Foss Marai      €    40,00

(100% Lambrusco Maestri)

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro “Dosage 15” La Battagliola     €   28,00

Pignoletto Spumante “Grand Pignol” La Battagliola       €    28,00
(100% Pignoletto)

(100% Pignoletto)

Alta Langa Metodo Classico Pas Dosè Calissano      €   60,00
(Pinot Nero, Chardonnay) 

Pignoletto Frizzante “Colli Bolognesi” Podere Riosto      €    26,00

PIEMONTE



(100% Cortese) 

Gavi dei Gavi “Etichetta Nera” La Scolca 2021      €   65,00
(100% Cortese)

Gavi “Principessa Gavia” Banfi 2022       €   30,00

PIEMONTE

Langhe Sauvignon “Alteni di Brassica” Gaja 2009       € 450,00

Gavi La Scolca 2022         €   34,00

(100% Cortese)

ALTO ADIGE 

(100% Muller Thurgau) 

Riesling “Dr. Fischer” Hofstatter 2022       €   38,00

Gewurtztraminer "Joseph" Hofstatter 2021        €   42,00

(100% Sauvignon) 

(100% Sauvignon)

Riesling “Harrer” Colterenzio 2021        €   45,00

(Chardonnay 100%) 

Chardonnay “Sanct Valentin” San Michele Appiano 2021       €   70,00

(100% Friulano) 

Friuli Colli Orientali Pinot Grigio Livio Felluga 2022      €   48,00
(100% Pinot Grigio) 

(100% Gewurtztraminer) 

(100% Riesling) 

(100% Chardonnay)

(100% Chardonnay)
Langhe Chardonnay “Gaja & Rey” Gaja 2008      € 580,00

Langhe Arneis “Roero” Vietti 2021        €   38,00
(100% Arneis) 

Colli Tortonesi Timorasso “Derthona” Vietti       €   60,00
(100% Timorasso) 

Langhe Arneis "Blangè" Ceretto 2021        € 50,00

Sauvignon “Sanct Valentin” San Michele Appiano 2022      €   70,00

Gewurztraminer Colterenzio 2021          €   35,00

Muller Thurgau Colterenzio 2021        €   30,00

(100% Riesling) 

(100% Gewurztraminer)

Muller Thurgau “Michei” Hofstatter 2021        €   33,00
(100% Muller Thurgau)

FRIULI VENEZIA GIULIA 

Friuli Colli Orientali Friulano Livio Felluga 2022       €   48,00

Friuli Colli Orientali Sauvignon Livio Felluga 2022       €   48,00
(100% Sauvignon)

(100% Chardonnay) 
Friuli Colli Orientali Chardonnay Livio Felluga 2022       €   48,00

Friuli Colli Orientali Ribolla Gialla Livio Felluga 2022      €   48,00
(100% Ribolla Gialla) 

Delle Venezie “Sharis” Livio Felluga 2022        €   40,00
(70% Chardonnay, 30% Ribolla Gialla) 



(100% Garganega) 

Collio Chardonnay Vigna del Lauro        €   35,00

(100% Friulano) 

(100% Turbiana) 

(100% Chardonnay) 

Lugana Albino Armani 2021         €   30,00

Collio Pinot Grigio Vigna del Lauro        €   35,00

VENETO

(100% Turbiana) 

Lugana “Oasi Mantellina” Allegrini 2022          €   32,00

(100% pinot grigio) 

Soave “Oasi San Giacomo” Allegrini 2022         €   28,00

Lugana Ca dei Frati 2022           €   40,00

(100% Turbiana) 

Rosazzo “Terre Alte” Livio Felluga 2020        €   70,00
(40% Sauvignon, 30% Pinot Bianco, 30% Friulano) 

Venezia Giulia Chardonnay Jermann 2022        €   50,00

(100% Friulano) 

Venezia Giulia Ribolla Gialla “Vinnae” Jermann 2022      €   52,00

Venezia Giulia “Vintage Tunina” Jermann 2020       €    95,00

(100% Sauvignon) 

(100% Sauvignon) 

Collio Pinot Bianco “Talis” Venica 2022        €   50,00

Collio “Vecchie Vigne” Roncus 2017        €   70,00

(100% Sauvignon) 

(100% Malvasia) 

(100% Sauvignon) 

Collio Friulano Fantinel 2021         €   40,00

Friuli Isonzo “La Vila” Lis Neris 2020        €   65,00

Venezia Giulia “Fiori di Campo” Lis Neris 2020       €   40,00

(100% Chardonnay) 

(85% Friulano, 10% Sauvignon, 5% Riesling) 

Friuli Isonzo Pinot Grigio Lis Neris 2022        €   40,00

(Sauvignon, Ribolla Gialla, Chardonnay, Malvasia Istriana e Picolit) 

(100% Pinot Grigio)

(100% Chardonnay) 

Venezia Giulia Sauvignon Jermann 2022        €   50,00
(100% Sauvignon)

Friuli Isonzo Chardonnay Lis Neris 2022       €   40,00

Friuli Isonzo Sauvignon Lis Neris 2022        €   40,00

Friuli Isonzo “Picol” Lis Neris 2020       €   65,00

Venezia Giulia Pinot Bianco Jermann 2022        €   48,00
(100% Pinot Bianco) 

(100% Ribolla Gialla) 

Collio Sauvignon “Ronco delle Mele” Venica 2022       €   80,00

Collio Ribolla Gialla “L'Adelchi” Venica 2022       €   50,00
(100% Ribolla Gialla)

(100% Pinot Bianco) 

(60% Malvasia, 30% Friulano, 10% Ribolla Gialla) 

Collio “Malvasia” Roncus 2019         €   40,00

Collio Sauvignon Fantinel 2021         €   40,00



Toscana Bianco “Villa Antinori” Antinori 0,375 Lt      €   15,00

EMILIA ROMAGNA

(40% Trebbiano, 30% Chardonnay, 30% Sauvignon ) 

TOSCANA

Toscana Bianco “Villa Antinori” Antinori 2022      €   28,00

Vermentino Toscana “Cor D’or” La Vigna sul Mare 2022     €   35,00

(100% Albana di Romagna) 

Romagna Trebbiano “Iove” Cesari         €   26,00
(100% Trebbiano) 

Romagna “Moma” Cesari          €   32,00

Romagna Albana “Colle del Re” Cesari       €   28,00

(Trebbiano, Malvasia, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Riesling Renano) 

(Trebbiano, Malvasia, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Riesling Renano) 

(100% Vermentino) 

(100% Vermentino) 

Bolgheri Vermentino “Tenuta Guado al Tasso” Antinori 2022     €   40,00

UMBRIA 

Umbria “Cervaro della Sala” Castello della Sala, Antinori 2021    €   125,00
(90% Chardonnay, 10% Grechetto) 

(100% Trebbiano) 

(100% Passerina) 

Trebbiano D’Abruzzo “Gianni Masciarelli” Masciarelli     €   33,00

(100% Falanghina) 

Umbria “Conte della Vipera” Antinori 2022       €   65,00

(100% Trebbiano) 

Trebbiano D’Abruzzo “Castello di Semivicoli” Masciarelli     €   50,00

Fiano di Avellino “Pietracalda” Feudi di San Gregorio 2022      €   45,00

CAMPANIA

Greco di Tufo “Cutizzi” Feudi di San Gregorio 2022       €   45,00

Passerina De Angelis 2020         €   25,00

(80% Sauvignon Blanc, 20% Sémillon) 

Umbria “Bramito del Cervo” Castello della Sala, Antinori 2022    €    50,00
(100% Chardonnay) 

(100% Greco) 

ABRUZZO

(100% Fiano) 

Falanghina "Serrocielo" Feudi di San Gregorio 2022       €   45,00

MARCHE

Pecorino De Angelis 2021         €   25,00
(100% Pecorino) 

SICILIA 

Etna “Etna Bianco” Graci  2021        €   60,00
(70% Carricante, 30% Catarratto) 

SARDEGNA 

Vermentino di Gallura Superiore “Lupus in fabula” Tenute Olbios    €   35,00
(100% Vermentino) 



(100% Chardonnay) 

Chablis Premier Cru Albert Pic 2017       € 170,00
(100% Chardonnay) 

Chablis “Saint Pierre” Albert Pic        €   80,00

Pouilly Fumé Ladoucette         €   90,00
(100% Sauvignon Blanc) 

Pouilly Fumé “Baron de L”  Ladoucette” 2018       € 235,00
(100% Sauvignon Blanc) 

(40% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 30% Syrah) 

(100% Sauvignon Blanc) 

(100% Chardonnay)

Chassagne-Montrachet Premier Cru Domaines Amiot      €   185,00 

ALTO ADIGE

Pouilly Fuissé “Clos du Pavillon” Regnard        €   115,00 

Alto Adige Lagrein Rosé Colterenzio       €   33,00

Sangiovese Rosé “Costa di Rose” Cesari        €   33,00

Bourgogne Blanc “Retour des Flandres” Regnard      €   60,00 

Sancerre Grand Cuvée “Comte Lafond” Ladoucette       € 130,00

(100% Sauvignon Blanc) 

(100% Lagrein) 

EMILIA ROMAGNA

(100% Sangiovese) 

(100% Chardonnay)

(100% Chardonnay)

Sancerre “Comte Lafond” Ladoucette        €   90,00

TOSCANA

Bolgheri Rosato “Scalabrone” Tenuta Guado al Tasso, Antinori     €   38,00

 

PROVENZA

Bandol Rosé “Coeur de Grain” Château Romassan, Domaines Ott     €   70,00
(58% Mourvèdre, 32% Cinsault, 10% Grenache) 

Côtes de Provence “Whispering Angel” Château d'Esclans      €   60,00
(Grenache, Cinsault, Syrah, Carignan, Vermentino) 

    



(Corvina, Corvinone, Rondinella) 

(70% Corvina, 25% Rondinella, 5% Sangiovese) 

(85% Corvina, 10% Rondinella, 5% Oseleta) 

Amarone della Valpolicella Classico “Costasera” Masi 2018     €   110,00

(85% Corvina, 5% Rondinella, 10% Corvina) 

Valpolicella Classico "Ognisanti d Novare” Bertani       €   45,00

Valpolicella Classico, Albino Armani 2020       €   35,00

(70% Corvina, 15% Rondinella, 10% Oseleta, 5% Molinara) 

Amarone della Valpolicella Riserva “Costasera” Masi  2017     € 160,00

(80% Corvina, 15% Rondinella, 5% Oseleta) 

(Corvina, Corvinone, Rondinella) 

Valpolicella Ripasso Superiore “Solane” Santi 2019        €   50,00

(Corvina, Corvinone, Rondinella) 

(Corvina, Rondinella) 

Amarone della Valpolicella Classico Allegrini 2019      €  165,00

Valpolicella Ripasso, Albino Armani 2020        €   38,00

Amarone della Valpolicella “Pietro Dal Cero” Ca dei Frati 2017     € 120,00

Amarone della Valpolicella Classico, Zenato 2018       €    120,00

(Rondinella, Corvina) 

(70% Corvina, 15% Rondinella, 10% Oseleta, 5% Molinara) 

Valpolicella Ripasso Superiore, Zenato 2019       €   60,00

Verona “Palazzo della Torre” Allegrini 2018         €   45,00

Alto Adige Pinot Nero Colterenzio 2022       €   35,00

 

(100% Lagrein) 

Alto Adige “St.Magdalener” Colterenzio 2017       €   28,00

(100% Lagrein) 

(100% Pinot Nero) 

(100% Pinot Nero) 

FRIULI VENEZIA GIULIA

Tre Venezie Rosso “Vertigo” Livio Felluga 2021      €   36,00
(Merlot, Cabernet Sauvignon) 

Alto Adige Lagrein Colterenzio 2022        €   31,00

Venezia Giulia Cabernet Sauvignon Lis Neris 2020       €   40,00

(100% Pinot Nero) 

ALTO ADIGE

Alto Adige Lagrein Hofstatter 2022        €   35,00

(100% Pinot Nero) 

(95% Schiava, 5% Lagrein) 

Alto Adige Pinot Nero Riserva “Sanct Valentin” San Michele Appiano  2020    €   90,00

Alto Adige Pinot Nero “Meczan” Hofstatter 2022       €   37,00

Colli Orientali del Friuli Refosco Livio Felluga 2015      €   38,00

(Refosco, Merlot, Pignolo) 
Colli Orientali del Friuli “Sosso’” Livio Felluga       €   80,00

(100% Refosco) 

(100% Cabernet Sauvignon) 

Collio Merlot Venica 2022         €   38,00
(100% Merlot) 

Venezia Giulia Pinot Nero “Red Angel” Jermann 2020      €   40,00

VENETO 

Amarone della Valpolicella Classico, Bertani      €  160,00
(80% Corvina, 20% Rondinella) 



(100% Sangiovese)

Brunello di Montalcino Riserva “Poggio All'Oro” Banfi 2016     € 280,00

Brunello di Montalcino “Pian Delle Vigne” Antinori 2018      €   120,00

Brunello di Montalcino “Poggio alle Mura” Banfi 2018     €   100,00

(100% Sangiovese) 

Brunello di Montalcino Riserva “Poggio alle Mura” Banfi 2017    € 180,00

Chianti Classico “Peppoli” Antinori  2021       €   40,00

(100% Sangiovese) 

(100% Sangiovese) 

(90% Sangiovese, 10% Merlot e Syrah) 

(100% Sangiovese)

(100% Sangiovese) 

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” Frescobaldi     € 100,00

Rosso di Montalcino Biondi Santi        €   75,00

(100% Sangiovese) 

(100% Sangiovese) 

Brunello di Montalcino “Pieve Santa Restituta-Sugarille” Gaja '97     € 500,00

Brunello di Montalcino “Luce della Vite” Frescobaldi 2018       € 250,00

Chianti Classico “Badia a Passignano” Antinori 2020      €   90,00

(85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc) 

Chianti “Castiglioni” Frescobaldi          €   30,00

Brunello di Montalcino “Biondi Santi” Tenuta Greppo, Jacopo Biondi Santi 2017  € 300,00

(100% Sangiovese) 

(100% Sangiovese) 

(100% Sangiovese)

Romagna Sangiovese Riserva “Laurento” 2020      €   40,00

Romagna Sangiovese Riserva “Domus Caia” Ferrucci 2019     €   60,00

Rubicone “Liano” Cesari 2020         €   50,00

(90% Sangiovese, 10% Uva Longanesi) 

(100% Sangiovese) 

TOSCANA 

(100% Sangiovese) 

Rubicone “Resultum” Cesari 2013        € 140,00

EMILIA ROMAGNA

Bolgheri Rosso “Guado al Tasso” Antinori 2020      € 220,00

Romagna Sangiovese Superiore “Ca Grande” Cesari 2022     €   28,00
(100% Sangiovese) 

(100% Sangiovese)
Romagna Sangiovese Superiore “Centurione” Ferrucci 2021      €   30,00

(100% Sangiovese) 

(70% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon) 

Rubicone Tauleto” Cesari 2016        €  125,00

Bolgheri Rosso “Il Bruciato” Tenuta Guado al Tasso, Antinori 2021    €   75,00
(37% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 18% Cabernet Franc, 17% Syrah, 4% Petit Verdot) 

Bolgheri Rosso “Le Serre Nuove” Tenuta dell’Ornellaia, Ornellaia    € 110,00
(64% Merlot, 17% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc, 9% Petit Verdot) 

Bolgheri Rosso “Magari – Cà Marcanda” Gaja      €   100,00
(50% Merlot, 25% Cabernet Franc, 25% Cabernet Sauvignon) 

(62% Cabernet Sauvignon, 18% Merlot, 18% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot) 

Bolgheri Rosso “Ornellaia” Tenuta dell'Ornellaia       € 450,00
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot) 

Bolgheri Sassicaia “Sassicaia” Tenuta San Guido 2019     € 550,00



(100% Nebbiolo) 

Maremma Toscana Syrah “Guido Moro” La Vigna sul Mare 2014     €   32,00

Toscana Alicante “Mio Sogno” Capua 2016        €   50,00

(100% Syrah)

Barbaresco “Asili” Ceretto  ‘96, 2015        €  450,00/400
(100% Nebbiolo) 

(100% Sangiovese)

(100% Nebbiolo) 

Barbaresco “Sori Tildin” Gaja 2005        € 600,00

Barbaresco “Costa Russi” Gaja ‘95, ‘99, 2005       € 350,00

Morellino di Scansano “L'anime a Rallegrar” Capua 2021      €   45,00

Barbaresco Gaja 2004, 2005        € 290,00

PIEMONTE

(100% Nebbiolo) 

(100% Sangiovese)

(100% Nebbiolo) 

Barbera d’Asti “Ai Suma” Braida 2003       € 620,00

Barbaresco “Sori San Lorenzo” Gaja ‘99, 2005      € 650,00/550

Barbaresco “Rabaja” Bruno Rocca ‘97       € 120,00

(100% Nebbiolo) 

(100% Barbera) 

Barbera d’Asti “Bricco della Bigotta” Braida ‘99, 2020     €150,00/120
(100% Barbera) 

Rosso di Montalcino “Pian delle vigne” Antinori 2021      €   50,00

Rosso di Montalcino “Poggio alle Mura” Banfi 2016       €   35,00

(100% Sangiovese) 

(100% Sangiovese) 

Rosso di Montalcino “Campo ai Sassi” Frescobaldi      €   38,00
(100% Sangiovese) 

Rosso di Montepulciano “Sabazio” La Braccesca 2018     €   32,00
(85% Prugnolo Gentile, 15% Merlot) 

Toscana “Luce” Frescobaldi        € 250,00
(Sangiovese, Merlot) 

Toscana “Promis-Cà Marcanda” Gaja        €   90,00

Toscana “Sassoalloro” Jacopo Biondi Santi        € 35,00

Toscana “Modus” Ruffino 1998         € 100,00

Toscana “Le Volte dell'Ornellaia” Tenuta dell'Ornellaia      € 45,00
(50% Merlot, 30% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon) 

Toscana “Le Difese” Tenuta San Guido        €   60,00

Toscana “Insoglio del Cinghiale” Campo di Sasso Antinori     €   60,00

(75% Cabernet Sauvignon, 20% Sangiovese, 5% Cabernet Franc) 

(100% Sangiovese) 

(70% Cabernet Sauvignon, 30% Sangiovese) 

(Sangiovese, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon) 

(43% Cabernet Sauvignon, 30% Syrah, 25% Merlot, 2% Petit Verdot) 

Toscana “Masseto” Tenuta Masseto 2011       € 1800,00

Toscana “Guidalberto” Tenuta San Guido        € 110,00

Toscana “Villa Antinori” 2020         €   35,00

(55% Merlot, 35% Syrah, 10% Sangiovese) 

(80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc) 

(50% Sangiovese, 25% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon) 

Toscana “Solaia” Antinori 2015         €   650,00

(100% Merlot) 

Toscana “Tignanello” Antinori 2018       €   280,00

(60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot) 



Barbera d’Asti “Bricco dell’Uccellone” Braida 2020      €   130,00

(100% Nebbiolo) 

Barolo “Bric del Fiasc” Scavino 2005       € 110,00

(100% Barbera) 

Barbera d’Alba Cordero di Montezemolo 2016      €   30,00
(100% Barbera)

Barbera del Monferrato “La Monella” Braida 2016        €   30,00
(100% Barbera) 

Barolo Cordero di Montezemolo         €   115,00
(100% Nebbiolo) 

Barolo “Ceretto” 2019          €   125,00
(100% Nebbiolo) 

Barolo “Prapò” Ceretto '97, 2020         € 350,00/300 

(100% Nebbiolo) 

Barolo "Castiglioni" 2019 Vietti         €  125,00
(100% Nebbiolo) 

Dolcetto d'Alba Ceretto 2021         €  40,00
(100% Dolcetto) 

Dolcetto d'Alba Cordero di Montezemolo 2021      €   30,00

(100% Pinot Nero) 

Langhe Nebbiolo 2020 Vietti         €   50,00

Montepulciano d’Abruzzo “Marina Cvetic” Masciarelli     €   60,00

(100% Montepulciano) 

(100% Aglianico) 

Grignolino d'Asti “Limonte” Braida 2016        €   30,00

(100% Cabernet Sauvignon) 

Langhe “Conteisa” Gaja 2005         € 400,00
(100% Nebbiolo) 

(100% Nebbiolo) 

Langhe “Darmagi” Gaja '91, '93         € 460,00

(100% Grignolino) 

Langhe Nebbiolo Ca' Bianca 2021         €   30,00

(100% Dolcetto) 

(100% Nebbiolo) 

(100% Nebbiolo) 

Langhe Nebbiolo Cordero di Montezemolo 2021       €   30,00

UMBRIA

Umbria Montefalco Rosso “Ziggurat” Tenute Lunelli 2020      €   40,00
(70% Sangiovese, 15% Sagrantino, 15% Cabernet e Merlot) 

Umbria Pinot Nero “Castello della Sala” Antinori 2020      €   115,00

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo Gianni Masciarelli      €   28,00

(100% Montepulciano) 

CAMPANIA

Taurasi “Radici” Mastroberardino 2005       €   55,00



SICILIA

Etna Rosso Nerello Mascalese Graci 2020       €   60,00
(100% Nerello Mascarese) 

Sicilia Nero d’Avola “Regaleali” Tasca d’Almerita 2015     €   30,00
(100% Nero d'Avola) 

Sicilia Nero d’Avola “Campo Reale” Rapitalà 2016      €   30,00
(100% Nero d'Avola) 

SARDEGNA

Cannonau di Sardegna “Costasera” Argiolas 2015      €   42,00
(90% Cannonau, 5% Carignano, 5% Bovale) 

Cannonau di Sardegna “Su Soi” 2020       €   35,00
(95% Cannonau, 5% Carignano) 

VINI BIANCHI / WHITE WINES

(60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot) 

Sancerre “Comte Lafond” Baron de Ladoucette 1993       € 65,00
(100% Pinot Nero) 

Châteauneuf du Pape “Croix de Bois” M.Chapoutier       € 270,00

(87% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot, 3% Cabernet Franc) 

Pauillac Premier Cru Classé “Château Mouton Rothschild” '97, 2001    €   1200,00

Sauvignon Cloudy Bay           €   40,00

Pauillac Premier Cru Classé “Château Lafite Rothschild” 2001      € 1800,00

(70% Grenache, 10% Syrah, 10% Mourvèdre, 6% Cinsault e 4% Altri Vitigni)

Margaux Premier Grand Cru Classé "Château Margaux” 1998     € 1650,00

Graves "Château Respide Médeville" Médeville 2002      €   65,00

(90% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, 3% Cabernet Franc) 

(90% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, 3% Cabernet Franc) 

Chardonnay Cloudy Bay           €   40,00
(100% Chardonnay) 

(100% Sauvignon) 

VINI ROSSI / RED WINES

Pinot Nero Cloudy Bay            €   50,00
(100% Pinot Nero) 


